Getrankekarte

Campari Spritz 16.50 | gespritzer Weisswein
Aperol Spritz 16.50 | Campari
Hugo 16.50 | Martini
Lillet Berry 16.50 | Cynar
Rivella Kaffee Creme
S}}OI’ICY 9dl 3.50 Schale
Citro adl450 | Espresso
IceTea 5d16.50 | Doppelter Espresso
Coca Cola
Sinalco Cappuccino
Coca Cola Zero Latte Macchiato
Rivella blau
Schweppes Tpnic 33c15.10 [ Oyi/ Schoggi
Schweppes Bitter heiss/ kalt
Schweppes Berry

Tee/ Punch
Mineralwasser 1112.00
mit und ohne Kohlensaure
Lady, Stange, Kiibel Kafi Lutz
Appenzeller Bier 6.20 | Kafi fertig
Lager oder naturtrib
Schiitzengold alkoholfrei ~ 6.20 | Schumli Pflimli
Weisser Engel 6.20 | Kafi Baileys
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Speisekarte

Tomatensuppe 12.00
mit Rahmhaube

Gulaschsuppe 16.50/ 32.00
Rinds- Tatar 22.00/44.00
mild, gut gewtrzt, scharf oder hot

Saison Blattsalat 9.00

Gemischter Salat 12.50

italienisch oder
franzosisch Dressing

Wildhackbraten 47.00
Spitzli, Rotkraut mit karamellisierten Maroni, Rosenkohl,
Weissweinapfel und Preiselbeer- Rahmsauce
Kirbisgemiise Rondelle
Pouletbrust, Gemusebouquet und griner Thai-Curry Sauce 52.00
Gemiusebouquet und griner Thai-Curry Sauce / vegan 37.00
Beef Burger 39 00
Kartoffelschnitze '
Schnitzel paniert Schwein oder Kalb 32.00/42.00
Pommes und Gemiisebouquet
Cordon Bleu Schwein oder Kalb 38.00/48.00
Pommes und Gemiisebouquet
Creme Brilée 14.50 | Coupe Danemark
Cassis Sorbet Coupe Tiramisu

Bananensplit gross 14.80

12.00 .

Apfelstrudel Appenzeller Kafi klein 10.80
Vanillesauce :

Ice Kafi

HiHo Colonel

veganer Brownie 14.50

Kokos Sorbet Wodka

Zitronen- Basilikum Sorbet

Vanille, Mocca, Schokolade, Joghurt, Erdbeer, Banane, Pistazie,
Haselnuss, Alpenbitter, Tiramisu, Thymian-Honig, Zitrone-Ingwer
Himbeer, Cassis, Apfel, Aprikose, Zwetschgen, Blutorange,
Mango, Passionsfrucht, Kokos, Zitrone, Zitrone-Basilikum



